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Mendvorschlage Bankett 2025

Wahlen Sie hier anhand unserer
Vorschlage |hr gewiinschtes Bankett Mend.

* % %

Die
Ban

Ban

_okalitaten im Restaurant Obernau:
kettsaal offen flir bis zu 80 Personen

kettsaal geteilt:

fiir ca. 25 Personen im kleinen Saal und ca. 50
Personen im grossem Saal.

Restaurant Bereich flir ca. 50 Personen

Geschlossene Gesellschaft mit
Saal und Restaurant fir ca. 140 Personen + Zuschlag

Terrassen gedeckt (Wintergarten] mit
ca. 60 und Terrasse offen mit ca. 30 Platze
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VORSPEISEN

Griner Blattsalat
8.00 CHF pro Person

Gemischter Salat
9.00 CHF pro Person

Kleine Kalte gemischte Vorspeise-Platte
18.50 CHF pro Person

Tagessuppe
9.00 CHF pro Person

Bruscheta (2 Stiicke)
6.00 CHF pro Person

Rinds Carpaccio
23.00 CHF pro Person

Octopus Carpaccio
23.00 CHF pro Person
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Pouletbrust an einer Marsalasauce
mit Saison Gemiise und Risotto Parmesan
28.50 CHF pro Person

Kalbsrahmschnitzel mit Butternudeln
und gebratene Champignons und Gemiise
34.00 CHF pro Person

Paniertes Schweinesschnitzel mit Pommes Frites
25.50 CHF pro Person

Aargauer Schweinebraten mit Zwetschgen,
Kartoffelstock und Gemise
29.50 CHF pro Person

Risotto mit verschiedenen und frischen Pilzen
24.00 CHF pro Person

Schweins Cordon Bleu mit Kartoffel-Kroketten
oder Pommes Frites und Gemiise
29.50 CHF pro Person

Piccata Milanese
Schweineschnitzel mit Ei und Grana Padano,
mit Tomaten Spaghetti

28.00 CHF pro Person

Dorschfilet an einer Zitronensauce,
mit Trockenreis und Saison Gemiise
29.00 CHF pro Person

Rinds Entrecote mit Saison Gemiise und Rosmarin

Kartoffeln
35.50 CHF pro Person

Gnocchi an einer 4-Kasesorte Sauce
22.50 CHF pro Person

Gemiseteller
19.50 CHF pro Person

Rindsfilet an einer Steinpilzsauce, mit
Prosecco-Risotto
44.00 CHF pro Person

Rindsschmorbraten in Rotwein-Jus
mit Kartoffelstock und Saison Gemiise
33.50 CHF pro Person

Allergene: Unser Personal berét Sie gerne zum Thema Nahrungsmittelallergien
Alle Preise inkl. MwSt


https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM201101_44/rindsschmorbraten-in-rotwein-jus/
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DESSERTS

Hausgemachter Tiramisu
10.00 CHF pro Person

Fruchtsalat
9.00 CHF pro Person

Semifreddo - Halbgefrorenes Nougat
9.50 CHF pro Person

Schokoladenmousse
8.50 CHF pro Person

Hausgemachter Panna Cotta (Rahmkopfli)
9.50 CHF pro Person

Hausgemachtes Caramellkopfli im Glas
8.50 CHF pro Person

Gebrannte Creme
8.50 CHF pro Person

Vorbesteller Kuchen, Torte oder Muffins auch erhéltlich Preis auf Anfrage



